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ENVIOS 

Mensajería GLS, SEUR 

Envios exentos de portes 

Cádiz capital  pedidos superiores a  35€ 

Cádiz provincia pedidos superiores a  40€ 

Nacional pedidos superiores a  100€ 

Precios 

Portes Cádiz Capital y Provincia  4,00€ 

Portes Nacional (Península)  6,00€ 

 

IMPORTANTE! 

agotado No queda mercancía hasta la 

próxima añada 

Tachado No queda mercancía, 

repondremos en los próximos días 

 

BLANCOS 

Armas de Guerra Blanco 5,80€ 

(Bierzo - doña blanca y palomino) 

Casal do vila 5,95€ 

(Ribeiro - treixadura) 

Nairoa 5,95€ 

(Ribeiro – treixadura, torrontés) 

Knaia 6,90€ 

(Rueda - verdejo) 

Airola Chardonnay 7,20€ 

(Tierra de Castilla y León) 

Armas de Guerra Godello 7,80€ 

(Bierzo - godello) 

Palomo Cojo 7,85€ 

(Rueda - verdejo) 

Drac Magic blanc 7,95€ 

(Costers del Segre – macabeo, sauvignon blanc) 

Mencal 8,00€ 

(Igp Altiplano Sierra Nevada – Moscatel, sauvignon blanc) 

Montebaco verdejo 8,35€ 

(Rueda - verdejo y sauvignon blanc) 

Boal de Arousa 8,65€ 

(Do Rías Baixas - Albariño) 

Enate Chardonnay 8,65€ 

(Somontano - Chardonnay) 

----sigue---- 

Menade verdejo ecológico 8,80€ 

(Rueda - verdejo) 

Airola Gewürztraminer 9,25€ 

(Tierra de Castilla y León) 

Pepa Porter 9,55€ 

(Monterrei - godello) 

Alberte 2019 Ed. limitada 9,50€ 

(Ribeiro - treixadura) 

Ramón do Casar 2020 9,50€ 

(Ribeiro - Albariño, godello, treixadura) 

Txomin Etxaniz 9,80€ 

(Getaria - Txacolí) 

Habla de ti 9,95€ 

(Extremadura - sauvignon blanc) 

José Pariente verdejo 9,95€ 

(Rueda - verdejo) 

José Pariente sb 9,95€ 

(Rueda - sauvignon blanc) 

Oveja naranja 9,95€ 

(Cuenca – Gewürztraminer macerado con pieles) 

Komokabras verde 10,35€ 

(Barbanza e iria - albariño) 

Gaba do Xil 10,50€ 

(Valdeorras - godello) 

Nosso verdejo natural 10,90€ 

(Rueda - verdejo) 

Dopff & Irion 11,00€ 

(Alsace – Riesling, 6 meses sobre lías) 

Dominio do bibei refu 2018 11,20€ 

(Ribeiro - treixadura con lías natural) 

Blancoluz 11,50€ 

(Ribera del gállego cinco villas - viognier) 

Altares 11,70€ 

(Barbanza e iria - albariño) 

Botani  11,80€ 

(Moscatel  de Alejandría – Sierra de Málaga 7 m battonage) 

Txomin Etxaniz TX 12,20€ 

(Getaria – Txacolí criado sobre lías) 

Reto 2019 12,50€  

(Manchuela - Albilla) 

A Temps 12,50€                        

(Penedés - Xarelo, parellada natural)                        

Pazo de señorans 12,50€ 

(Rias baixas - albariño) 

----sigue---- 
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Guímaro 2020 12,70€ 

(Ribeira Sacra - godello) 

Castro de valtuille godello 12,95€ 

(Bierzo - godello) 

Xisto Ilimitado 13,00€ 

(Douro - rabigato, Códega de Larinho, Gouveio, Viosinho) 

Granbazan Ámbar 13,50€ 

(Rias baixas - albariño sobre lías) 

Louro 13,80€ 

(Valdeorras - godello) 

Ojo y coillo pedro ximenez 19 13,90€ 

(Montillla moriles - pedro ximenez seco, lias) 

Sitta Maceración 13,90€ 

(Rias Baixas – albarioño macerado con pieles) 

Komokabras naranja 14,80€ 

(Barbanza e iria - albariño) 

Mar de Frades 15,35€  

(Rias baixas - albariño) 

Pazo de Rubianes 15,75€ 

(Do Rías Baixas – Albariño 4 meses sobre lías) 

Vulpes 15,75€ 

(Barbanza e iria - branco lexitimo) 

Waltraud 18,95€ 

(Penedés – Riesling) 

Impromptu 2018 20,90€ 

(Utiel-requena – sauvignon blanc con lias) 

Tras los muros Pazo Señorans 31,90€ 

(Rías baixas - albariño crianza en roble franc) 

 

Blancos Cádiz 

Terralba 5,50€ 

(palomino - Trebujena) 

Entrechuelos 6,50€ 

(chardonnay - jerez) 

Viña Matalián 7,35€ 

(palomino - chiclana) 

Cortijo de jara Blanco 7,35€ 

(Gewürztraminer - Jerez) 

Blanco de Hornillos 7,50€ 

(palomino - Sanlúcar) 

Galestro Blanco 7,75€ 

(Viognier y garnacha blanca - Algodonales) 

Barbazul Blanco 8,35€ 

(chardonnay - Arcos de la frontera) 

----sigue---- 

Bijure 8,50€ 

(vidueño fermentado en bota - Trebujena) 

Sábalo 8,50€ 

(Palomino – Ecológico Sanlúcar) 

El muelle de olaso 8,85€ agotado 

(palomino 4 meses lías – Jerez) 

Forlong Blanco 8,95€ 

(palomino y px seco - El puerto de santa maría) 

Entraña 9,50€ 

(Perruno – Sierra de Cádiz) 

Contratiempo 9,75€ agotado 

(moscatel - el puerto de santa maría) 

Amorro blanco 9,90€ 

(palomino – San Fernando) 

Terrajo 11,00€ 

(Natural, mantúa, perruna, macabeo – Sierra de Grazalema) 

Gallipato 11,90€ 

(PX bajo velo de flor - Sanlúcar) 

Barrialto aranzá 12,00€ 

(Palomino 12m bota manzanilla – Sanlúcar) 

Tarabilla 12,50€ 

(Moscatel bajo velo de flor - Sanlúcar) 

Forlong 80/20 12,30€ agotado 

(palomino macerado con pieles - El puerto de s.) 

Socaire 2019  13,90€  

(palomino criado sin velo 24 meses - Chiclana) 

Ube Paganilla 2019  14,85€ agotado 

(palomino criado en bota y parte con velo - Sanlúcar) 

Ube Miraflores 2019  14,85€ 

(palomino criado en bota y parte con velo - Sanlúcar) 

Desvelao 15,00€ 

(moscatel seco criado bajo velo - El puerto de s.) 

Molinero 15,00€ agotado 

(moscatel seco criado en bota con lías - El puerto de s.) 

Meridiano Perdido 15,50€ 

(palomino 12 mese lias roble francés - Trebujena) 

La Escribana 15,90€ agotado 

(palomino 12 meses bajo velo - Jerez) 

Mahara Albur 17,00€ 

(palomino – San Fernando) 

Mahara Dorada 17,00€ 

(palomino – San Fernando) 

Siete torres 17,50€ 

(Palomino sobremadurada en bota – Sanlúcar) 

----sigue---- 
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Ximenez spinola Exceptional harvest 18,00€ 

(pedro ximenez vendimia tardía - Jerez) 

Al Tuntún 18,90€ 

(Moscatel natural 22m inox y bota - El puerto de s.) 

Forlong Mon amour 18,95€ 

(palomino criado 12 meses en roble francés - El puerto de s.) 

Forlong Amigo imaginario 18,95€ 

(palomino, 12 meses bota oloroso - El puerto de s.) 

Socaire Oxidativo 2015  24,95€ agotado 

(palomino criado sin velo 60 meses - Chiclana)  

Tivo 2018  24,95€ 

(uva rey criada sin velo 18 meses - Chiclana) 

Ximenez spinola fermentación lenta 28,70€ 

(pedro ximenez crianza soble lías 9 meses - Jerez) 

Vino de pasto De la Riva 28,85€ 

(palomino crianza bajo velo 20 meses - Jerez) 

Ube Carrascal 35,00€ agotado 

(Palomino crianza bajo velo 20 meses - Jerez) 

 

Semidulce, dulces naturales y Naturalmente Ds 

Mosto Flor 0,50cl   5,00€ 

(Barcelona-mosto de xarelo sin alcohol) 

Tinto dulce parrilla alta 5,95€  

(syrah – san José del Valle) 

Cinco lobitos 5,50€ 

(sauvignon blanc – Lebrija) 

Barbadillo vi 6,50€ 

(moscatel - Sanlúcar) 

Flor de Édalo 6,65€ 

(Zalema - Huelva) 

Impresiones 6,75€ 

(Verdejo – Tierra de Castilla y León) 

Matalián semi 7,35€ 

(palomino y moscatel - Chiclana) 

Baron de Ley 7,50€ 

(sauvignon blanc - Rioja) 

Bliss 7,80€ 

(Godello - Bierzo) 

El novio perfecto 7,95€ 

(Moscatel, viura - Valencia) 

Sidra Exner 3,25€ 

(Sidra natural craft  - Asturias) 

Sidra Valverán 20man. 0,37cl 13,85€ 

(Sidra de hielo  - Asturias)  

----sigue---- 

Victoria Nº2 14,25€ 

(Moscatel - Sierra de málaga) 

Ximénez Spínola cosecha 20,15€ 

(Pedro ximenez - Jerez) 

Pandorga 2016 PXE 35,00€ 

(Pedro ximenez - Sanlúcar) 

Pandorga 2016 Tintilla 35,00€ agotado 

(Tintilla de rota – Sanlúcar) 

Pandorga 2019 Esencia PX 35,00€ 

(Pedro Xiemenez - Sanlúcar)  

Carrascal px 41,50€ 

(Pedro ximenez - Jerez) 

 

ROSADOS 

Solo Centifolia 5,90€ 

(Campo de Borja – garnacha) 

Armas de guerra rosado 6,00€ 

(D.o bierzo – mencia) 

Ramón Bilbao rosado 6,60€ 

(DO rioja – tempranillo) 

López de Haro rosado 6,75€ 

(DO rioja – tempranillo) 

Más Ababoles Edra 7,85€ 

(Igp ribera del gállego – Syrah) 

Enate Rosado 8,65€  

(Somontano – Cabernet sauvignon) 

Marismilla 8,70€  

(Tierra de Cádiz – tintilla de rota) 

Forlong rosado 8,95€ 

(Tierra de Cádiz – Cabernet sauvignon, tintilla) 

Perlarena 10,50€ 

(Mencia, tinta de toro, verdejo y syrah - 6 meses en barrica) 

Rosado sobrecasa (Alfredo Maestro) 11,80€ 

(Castilla y León - tempranillos y 20% otras – 6 en barrica) 

Garnacha gris edra 18,80€ 

(Igp ribera del gállego – garnacga gris) 

Xi’ipal 18,80€ 

(Navarra – garnacha) 

 

VERMUT  

Vermut Espinaler 5,90€ 

(Barcelona) 

Vermut la copa 8,80€ 

(Jerez, xeres, sherry) 

----sigue---- 
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Vermut guerra blanco 8,95€ 

(D.o bierzo – godello) 

Vermut guerra rojo 8,95€ 

(D.o bierzo – mencía) 

Vermut artesano sanatorio 10,85€ 

(Jerez, xeres, sherry)                                       

Vermut Goyesco 11,00€ 

(Jerez, xeres, sherry) 

Vermut lustau blanco 11,20€ 

(Jerez, xeres, sherry) 

Vermut lustau rojo 11,20€ 

(Jerez, xeres, sherry) 

Vermut lustau rosado 11,20€ 

(Jerez, xeres, sherry) 

Vermut goyesco ámbar 13,00€ 

(Jerez, xeres, sherry) 

 

CAVAS, ESPUMOSOS Y ANCESTRALES 

Cava artesanal 7,95€ 

(D.o cava – macabeo, xarelo y parellada) 

Cava Medussa Pago de tharsys 8,40€ 

(D.o cava – chardonnay) 

Beta sur 8,50€ 

(Cádiz Método tradicional – chardonnay y palomino) 

La Cuvée reserva 8,90€ 

(Castell del Remei – macabeo, xarel.lo, parellada) 

Edone cuvee de maria 9,50€ 

(Albacete Método tradicional – chardonnay) 

Ancestral Vegamar 9,90€ 

(Valencia método ancestral - merseguera) 

Toto Barbadillo 10,60€ 

(Cádiz Método tradicional – palomino y chardonnay) 

Amorro Ancestral 10,90€ 

(Cádiz Método ancestral - palomino) 

Botani 11,90€ 

(Málaga – espumoso moscatel) 

AT Roca reserva 11,95€ 

(DO Penedés – macabeo, xarel.lo, parellada) 

Amorro Ancestral Rosado 12,90€ 

(Cádiz Método ancestral – tintilla) 

Amorro Ancestral Tinto 12,90€ 

(Cádiz Método ancestral – tintilla) 

AT Roca Rosado 12,95€ 

(DO Penedés – Garnacha tinta y Macabeo) 

----sigue---- 

Alta Alella Mirgin Rosé 12,95€ 

(DO Cava – Monastrell, 30 meses en rima) 

Llopart Reserva 13,30€ 

(Corpinnat – Macabeo, xarelo, parellada) 

Clos Lentiscus Brut Nature 14,50€ 

(DO Penedés – malvasía 25 meses en rima) 

Agustí Torelló gran reserva 16,00€ 

(DO Penedés – macabeo, xarel.lo, parellada) 

Llopart Panoramic 16,90€ 

(Corpinnat – Macabeo,Chardonnay, xarelo, parellada) 

Mahara Aguja Colipinta 16,20€ 

(Cádiz Método ancestral – palomino) 

Mahara Espátula 16,20€ 

(Cádiz Método ancestral – palomino con pieles) 

Komokabras espumoso 16,80€ 

(Barbanza e iria - albariño) 

Los Quireles 17,00€ 

(Málaga – Método Ancestral – Moscatel, colombard, montua) 

Mar de frades Brut Nature 18,15€ 

(Rias Baixas – Albariño) 

Forlong Burbuja 18,95€ 

(Cádiz Método ancestral - palomino) 

Recaredo Brut Nature 21,15€ 

(D.o cava – macabeo, xarelo y parellada) 

Noguer Baix 20,95€ 

(Ancestral Barcelona) 

Xarel·lo (Joan Rubió) 21,95€ 

(Ancestral Barcelona) 

Confitero ancestral natural 22,00€ agotado 

(Cádiz Método ancestral – palomino) 

Mirgin Laietá 22,50€ 

(D.o cava – chardonnay y xarelo) 

Mumm Cordon Rouge 34,15€ 

(Champagne – pinot noir, meunier ,chardonnay) 

Mumm Cordon Rosé 35,00€ 

(Champagne –chardonnay, pinot noir) 

Pommery brut Apanage 36,80€ 

(Champagne – pinot noir, meunier ,chardonnay) 

Perrier-Jouet Grand Cuvee 41,90€ 

(Champagne – pinot noir, meunier ,chardonnay)  

Veuve clicquot yellow label 44,50€ 

(Champagne – pinot noir, meunier ,chardonnay) 

Bollinger Special Cuvee 45,90€ 

(Champagne – pinot noir, chardonnay, meunier) 
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TINTOS 

Cádiz 

Cortijo de jara roble 6,25€ 

(Tierra de Cádiz – syrah, merlot, tempranillo -roble 6 meses) 

Fabio Montano 6,40€ 

(Tierra de Cádiz – tempranillo, syrah, cabernet sauvignon) 

Quadis Joven 6,40€ 

(Tierra de Cádiz – syrah, merlot, tempranillo, cab...- roble) 

Entrechuelos roble 6,50€ 

(Tierra de Cádiz – syrah, merlot, cabernet sauvignon –roble)  

Miquichote 8,00€ 

(Tierra de Cádiz – syrah, 2 meses roble) 

Quadis envejecido 8,00€ 

(Tierra de Cádiz – syrah, merlot, cabernet sauvignon –12m) 

Barbazul tinto 8,35€ 

(Tierra de Cádiz – syrah, merlot, cabernet.., tintilla...–roble) 

Petitta 8,50€ 

(Tierra de Cádiz – petit verdot – 12m roble americano) 

Ibargüen 12 meses 8,50€ 

(Tierra de Cádiz – syrah, cabernet sauvignon –12m) 

7000 pasos  8,95€ agotado 

(Tierra de Cádiz – syrah, cabernet sauvignon, merlot –8m) 

Petit forlong 9,25€ 

(Tierra de Cádiz – syrah, merlot, tintilla –9m)              

Al liquindoi 9,50€ agotado 

(Tierra de Cádiz – syrah, merlot) 

El Higuerón 9,60€  

(Tierra de Cádiz – syrah, cabernet sauvignon) 

Iceni 10,20€ 

(Tierra de Cádiz – syrah, tintilla...–8m)                    

Amorro tinto 10,50€  

(Tierra de Cádiz – Tintilla - ánfora) 

De raíz Mauer & Sons 10,60€ 

(Tierra de Cádiz – syrah, merlot, petit verdot – 12m) 

Garum luis pérez 10,90€ 

(Tierra de Cádiz – syrah, merlot, cabernet.., tintilla...–12m) 

Cortijo de jara 12 meses 11,00€ 

(Tierra de Cádiz – syrah, merlot, tempranillo -roble 12 m) 

Miquichote crianza 11,20€ 

(Tierra de Cádiz – syrah, 7 meses roble) 

Triángulo 11,70€ 

(Tierra de Cádiz – tintilla – 8m) 

Nude tintilla 12,50€ 

(Tierra de Cádiz – tintilla natural) 

----sigue---- 

Forlong assemblage 12,55€ 

(Tierra de Cádiz – syrah, merlot, tintilla 12m) 

Xaldenil 12,65€ agotado 

(Tierra de Cádiz – syrah, merlot, cabernet sauvignon 12m) 

Vara y pulgar 13,35€ 

(Tierra de Cádiz –tintilla 20m) 

Fine tempo 13,90€ 

(Tierra de Cádiz –syrah, petit verdot) 

Forlong ánfora 14,80€ 

(Tierra de Cádiz – tintilla 12m ánfora) 

Tehigo 14,80€ 

(Tierra de Cádiz – tintilla sin crianza) 

Cobijado 15,00€ 

(Tierra de Cádiz – tempranillo, syrah y tintilla 14m) 

Finca Moncloa 15,50€ 

(Tierra de Cádiz – syrah, cabernet, tintilla… 14m) 

Samaruco 15,75€ 

(Tierra de Cádiz – syrah, merlot 14m) 

La viña de Robin 15,80€ 

(Tierra de Cádiz – syrah, p verdot, malbec 16m) 

Arx tesalia 16,00€ 

(Tierra de Cádiz – syrah, petit verdot, tintilla 14m) 

Tintilla Luis Pérez (Carrascal) 18,20€ 

(Tierra de Cádiz –tintilla 15m) 

Forlong tintilla 18,20€ 

(Tierra de Cádiz –tintilla 18m ánfora y madera) 

Taberner huerta de albalá 19,60€ 

(Tierra de Cádiz –syrah 20m)                                

Mahara tintilla 22,25€ 

(Tierra de Cádiz – tintilla 17m ánfora) 

 

Rioja 

López de Haro crianza 6,75€ 

(Tempranillo, garnacha, graciano 18 meses crianza) 

Viña Herminia Crianza 6,80€ 

(Tempranillo, garnacha, 12 meses crianza) 

Artuke Mac Carbónica 2020 6,90€ 

(Tempranillo, viura) 

El Inquilino 8,95€ 

(Garnacha, 6-8 mese cza fudres viejos) 

Viña Alberdi Ed. Limitada 10,75€ 

(Tempranillo, 24 meses en roble francés y americano) 

Pies negros artuke 11,10€ 

(Tempranillo y graciano, 14 meses y hormigón)  

----sigue---- 



Baco Vinos - vinosbacocadiz@gmail.com – 637 603 256 

7 

Rayos UVA 11,50€ 

(Garnacha, tempranillo y graciano, Crianza tanque-madera) 

Baigorri crianza 11,90€ 

(Tempranillo, 14 meses crianza) 

Ramón Bilbao edición limitada 12,50€ 

(Tempranillo, 14 meses crianza) 

Ramón Bilbao Reserva 13,50€ 

(Tempranillo,mazuelo, graciano 20 meses crianza) 

Lindes de remelluri Labastida 14,70€ 

(Tempranillo y garnacha 14 meses barrica, 24 meses botella)  

Cosme palacio Crianza 14,70€ 

(Tempranillo, 12 barrica,12 meses botella) 

Cueva del monge 15,50€ 

(Tempranillo, 16 meses crianza, 24 meses botella) 

Tentenublo 15,90€ 

(Tempranillo, Garnacha, otras - 9 meses en roble francés) 

Muga crianza 16,25€ 

(Tempranillo, garnacha, mazuelo, graciano 24 meses crianza) 

Marqués de Murrieta reserva 19,50€ 

(Tempranillo, garnacha, mazuelo, graciano 22 meses crianza) 

Remelluri reserva 20,40€ 

(Tempranillo, garnacha, graciano 22 meses crianza) 

Finca Martelo 21,50€ 

(Tempranillo, 24 meses en roble francés) 

Artuke Finca los Locos 21,50€ 

(Tempranillo, graciano 16 meses fudre) 

Lanzaga 2017 21,80€ 

(Tempranillo, 14 meses en fudres) 

Contino reserva 23,70€ 

(Tempranillo, garnacha, mazuelo, graciano 24 meses crianza) 

Muga Selección Especial 26,55€ 

(Tempranillo, garnacha, mazuelo, graciano 26 meses crianza) 

Viña tondonia reserva 2008 32,50€ 

(Tempranillo, garnacha, mazuelo, graciano 72 meses crianza) 

200 monges Reserva 2011 38,00€ 

(Tempranillo, garnach, graciano 18 m barrica, 18 m botella) 

 

Ribera del Duero 

Claus  7,00€ 

Sembro 7,95€ 

(Tinta fina, 4 meses crianza) 

Carramimbre roble 8,25€ 

(Tinta fina, 3 meses crianza) 

La Planta 8,35€ 

(Tinta fina, 6 meses crianza) 

----sigue---- 

Finca Resalso 8,50€ 

(Tinta fina, 6 meses crianza) 

Almate 8,90€ 

(Natural/Tinta fina, 4 meses crianza) 

Vizcarra senda del oro 8,95€ 

(Tinta fina, 6 meses crianza) 

Celeste roble 8,95€ 

(Tinta fina, 4 meses crianza) 

López Cristóbal roble 9,50€ 

(Tinta fina, 3 meses crianza) 

Raiz de guzman roble 9,70€               

(Tinta fina, 9 meses crianza) 

Semele crianza 9,90€ 

(Tinta fina y merlot, 12 meses crianza) 

Carmelo rodero 9 meses 11,20€ 

(Tinta fina, 9 meses crianza) 

Raiz de guzman Crianza 15,50€ 

(Tinta fina, 15 meses crianza) 

Jaros 15,70€ 

(Tinta fina, 17 meses crianza) 

Montebaco CaraNorte 15,90€ 

(Tinta fina, 16 meses crianza) 

Arzuaga crianza 17,75€ 

(Tinta fina y cabernet, 16 meses crianza) 

Cepa 21 17,85€ 

(Tinta fina, 12 meses crianza) 

Dehesa de los canonigos 18,50 

(Tinta fina y cabernet, 15 meses crianza) 

Carmelo Rodero Cza 19,90€ 

(Tinta fina y cabernet, 15 meses crianza) 

Matarromera Crianza 20,90€ 

(Tinta fina, 14 meses crianza, 12 meses botella) 

Tomás Postigo Crianza 27,25€ 

(Tinta fina y cabernet,merlot, malbec 14 meses crianza) 

Malleolus 29,95€ 

(Tinta fina  18 meses crianza) 

Pago de Carraovejas 32,60€ Fin añada 

(Tinta fina, cabernet y merlot 12 meses crianza) 

Aalto 33,80€ 

(Tinta fina  18 meses crianza) 

Psi 2019 34,90€ 

(Tinta fina  18 meses crianza) 

Valbuena 5º Año Vega Silcilia 115,00€ 
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Bierzo 

El Valin 5,80€ 

(Mencia, 3 meses crianza) 

Castro de valtuille joven 6,50€ 

(Mencia, 4 meses fudres) 

Castro ventosa vintage 2018 9,80€ 

(Mencia, 12 meses barrica)  

Ultreia Saint Jacques 12,60€ 

(Mencia, 12 meses en roble francés y cemento) 

Valtuille Vino de villa 13,90€ 

(Mencia,alicante,bouschet, bastard 12 meses en roble francés) 

Parajes César Márquez 14,50€ 

(Mencia, alicante bouschet, 12 meses en roble francés) 

Valtuille Cepas Centenarias 2019 30,00€ 

(Mencia, alicante bouschet, bastard 12 m roble francés) 

Valtuille La Cova de la Raposa 2019 30,00€ 

(Mencia,alicante,bouschet, bastard 12 meses en roble francés) 

Valtuille Rapolao 2019 30,00€ 

(Mencia,alicante,bouschet, bastard 12 meses en roble francés) 

Valtuille Villegas 2019 30,00€ 

(Mencia,alicante,bouschet, bastard 12 meses en roble francés) 

Valtuille La Vitoriana 2019 95,00€ Solo 5 bot 

(Mencia, 12 m roble francés) 

-----Añadas---- 

Valtuille La Cova de la Raposa 2018 36,00€ 

(Mencia,alicante,bouschet, bastard 12 meses en roble francés) 

Valtuille Rapolao 2018 36,00€  Solo 4 bot 

(Mencia,alicante,bouschet, bastard 12 meses en roble francés) 

Valtuille Villegas 2018 36,00€ Solo 3 bot 

(Mencia,alicante,bouschet, bastard 12 meses en roble francés) 

-----Añadas---- 

Valtuille Villegas 2017 40,00€ Solo 2 bot 

(Mencia,alicante,bouschet, bastard 12 meses en roble francés) 

 

Toro 

El picaro matsu 7,80€ 

(Tinta de Toro, 6 meses madera) 

Yaso 7,95€ 

(Tinta de Toro, 6 meses madera) 

Elias mora viñas 10,00€ 

(Tinta de Toro, 10 meses madera) 

El recio matsu 12,80€ 

(Tinta de Toro, 14 meses madera) 

Dominio del bendito primer paso 14,60€ 

(Tinta de Toro, 8 meses madera) 

----sigue---- 

Dominio del bendito las sabias 22,50€ 

(Tinta de Toro, 20 meses madera) 

San Román 26,50€ 

(Tinta de Toro, 24 meses madera) 

 

Montsant, priorato, conca de barberá, Costers 

del Segre y Empordá 

Blau 7,00€ 

(Montsant – Cariñena, syrah y garnacha) 

Drac Magic 7,95€ 

(Costers del segre- Garnacha, Samsó y Tempranillo, 3 meses)  

Llebre 8,50€ 

(Costers del segre- Tempranillo 6 meses roble francés) 

Colors 9,50€ 

(Costers del Segre - Garnacha negra, c sauvignon, merlot) 

Cara Nord Tinto 9,80€ 

(Conca de Barberá- Garnacha, Syrah y Garrut 10 meses roble) 

Villosell 10,80€ 

(Costers del segre- Tempranillo, Syrah y Garnacha 9meses) 

La petite Agnés 10,15€ 

(Priorat – Garnacha y samsó 4-6 meses roble franceés) 

Gotes del priorat 14,15€ 

(Garnacha, Cariñena, Syrah 10 meses frudes y roble) 

Clos Badaceli 15,80€ 

(Priorat – Garnacha y samsó  14 meses roble francés) 

Finca Malaveïna 17,85€ 

(Do Empordá – Merlot, Cab sauvignon, Cab Franc, Garnacha) 

Camins del priorat 18,20€ 

(Garnacha, Cariñena, Syrah, cabernet y merlot 8 meses) 

 

Campo de Borja, ribera del gállego-cinco villas 

Borsao joven 3,25€ 

Grullas de paso edra 7,35€ 

Volada d’aire 8,60€  agotado 

Enate crianza 8,90€ 

Benditas cabras 9,95€ 

Syrah/merlot edra 11,50€ 

Breca 12,50€ 

Xtrasyrah edra 14,40€ 

Tres picos 14,40€ 

 

Castilla y León / Castilla la Mancha 

Clos lojen 6,95€  

El corralón jimenez-landi 9,90€ 

----sigue----  



Baco Vinos - vinosbacocadiz@gmail.com – 637 603 256 

9 

La casilla 12,20€ 

992 finca rio negro 9,95€ 

Petit hipperia 15,50€  

Brujidera GarageWine 15,65€ 

Garnacha tintorera GarageWine 18,40€ 

Abadía retuerta sel especial 22,70€ 

Mauro 29,50€ 

Viñas del cenit 36,90€ 33,00€ Promo 

últimas unidades  

Abadía retuerta Valdebellón 68,00€ 

 

Navarra 

Viña Zorzal Garnacha 7,80€ 

(garnacha 6 meses fudres) 

Le naturel 8,20€ 

(garnacha y tempranillo) 

Paal01 8,75                                  

(syrah, 24 meses en hormigón) 
 

Jumilla, Almansa y yecla 

Laya 6,80€ 

Juan gil amarillo 6,95€ 

Casa Castillo 2019 9,50€ 

Atalaya del camino 11,80€ 

Juan gil plata 12,00€ 

Alaya Tierra 21,60€ 

 

Varios 

Habla de la tierra 6,95€ 

Vino de montaña 7,90€ 

(Sierra de Gredos – Garnacha, rufete, piñuela) 

La Borde Le Plan des Moines 8,95€ 

(Cote du rhone , grenache y carignan) 

Camino de Navaherreros 9,80€ 

(DO vinos de Madrid – Garnacha) 

Niño león 9,80€ 

(Ronda- Tempranillo, Cabernet Sauvignon 12 m) 

Almuvedre 5,95€ 

(Alicante - Monastrell) 

Chateau Virecourt 10,25€ 

(Bordeaux - Merlot) 

Guímaro 10,50€ 

(Ribera sacra - Mencia 8 meses sobre lías) 

----sigue---- 

Habla del silencio 10,90€ 

Algueira 11,00€ 

(Ribera sacra - Mencia) 

La encina del inglés 11,90€ 

(Ronda- Tintilla, garnacha, cabernet 9 meses francés) 

7 Fuentes 11,90€ 

(Valle de la Orotava – Listán negro, Castellana negra) 

Parallèle 45 12,50€ 

(Cote du rhone - grenache y syrah) 

Fusco xurxo alba 12,50€ 

(Ribera sacra - Mencia 10 meses hormigón) 

Can verdura 12,50€ 

(Binissale,, Mallorca - Mantonegro, merlot, calet) 

A dos tiempos 12,70€ 

(Navalcarnero - Garnacha, tempranillo 6 meses) 

Pago de tharsys Merlot 13,50€ 

(Utiel-requena - merlot natural natural) 

As Xaras 15,80€ 

(Ribera sacra - Mencia  y brancellao 12 meses hormigón)  

Acinipo 16,10€ 

(Ronda – Lemberger, 12 m battonage roble esloveno) 

El hombre bala 2016 16,80€ 

(Madrid- Garnacha 16 meses en tinas) 

Dominio do Bibei Lalama 2015 19,60€                    

(Ribera sacra - Mencia  y brancellao 20 meses francés) 

Bassus Pinot Noir 20,90€ 

(Utiel Requena – Pinot Noir) 

Bobos Bobal 21,80€ 

(Utiel Requena- Bobal 12m roble francés allier) 

Bassus Finca Casilla la Herrera 22,90€ 

(Utiel Requena- Bobal, Petit Verdot, Cabernet Franc, 

Merlot y Syrah) 

 

JERECES 

Manzanillas 

Micaela 6,00€ 

La goya 6,50€ 

Gabriela 8,90€ 

Origen Callejuela 9,00€ 

Maruja 9,40€ 

Papirusa 9,50€ 

M Antº de la Riva 10,85€ 

Xixarito 10,90€ 

----sigue---- 
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Manzanilla Pastrana 14,50€ 

Pastora 19,90€ 

Maruja pasada 22,90€ 

Manzanilla mirabrás 2014 23,80€ 

Velo Flor 25,50€ 

 

Fino 

Arroyuelo 7,25€ 

Tío Pepe 7,40€ 

Coquinero 9,25€ 

Fernando de Castilla 10,95€ 

Fino Maestro Sierra 11,20€ 

Fino en rama urium 12,10€ 

Fino Arroyuelo en rama 12,65€ 

Fino perdido 15,20€ 

Tio Pepe en rama 15,60€ 

Caberrubia 19,20€ 

Fino tradición 27,20€ 

Fino La Panesa 31,00€ 

La Barajuela Palma Cortada 2017 56,00€ 

 

Amontillados 

Fossi 9,60€ 

Napoleón 11,95€ 

Npu 12,95€ 

Cayetano del Pino 14,00€ 

Escuadrilla 16,50€ 

Amontillado Olvidado 23,20€ 

Amontillado El Tresillo 31,00€ 

Amontillado VORS Jalifa 31,30€ 

Amontillado VORS Lustau 36,00€ 

Amontillado VOS viejo Zuleta 37,80€ 

Amontillado VORS tradición 57,60€ 

 

Oloroso 

Micaela 8,00€ 

Rio Viejo 8,95€ 

Oloroso Maestro Sierra 14,50€ 

Oloroso Gobernador 14,90€ 

Emperatriz Eugenia 16,40€ 

----sigue---- 

Don nuño 16,50€ 

Pata de gallina 16,50€ 

Oloroso Classic Urium 19,25 

Lustau Añada 1992 23,50€ 

Oloroso Santa Petronila 23,95€ 

Oloroso en rama VOS Antique 29,70€ 

Oloroso VORS Lustau 36,00€ 

Oloroso VORS tradición 55,00€ 

La Barajuela Cortado 2017 56,00€ 

 

Palo cortado 

Regente 13,50€ 

Península 16,50€ 

Cayetano del Pino palo cortado 19,50€ 

Palo cortado Micaela 19,90€ 

Palo cortado Urium classic 27,20€ 

Cayetano del pino 1/10 VORS 35,00€ 

PC en rama VOS Antique 36,70€ 

Palo cortado añada 2002 58,90€ 

Palo cortado Maestro sierra 86,70€ 

 

Cream, medium 

Cream Candela 7,25€ 

Cream Micaela 7,80€ 

Harveys Bristol Cream 9,95€               

Las Señoras 12,50€ 

East india 16,50€ 

Old harvest XS 20,05€ 

Cream VOS Piñero 22,95€ 

Apostoles 0,75cl VORS 61,00€ 

 

Pedro ximenez y moscatel 

Viña 25 8,95€ 

Nectar gonzalez byass 9,20€ 

PX Triana 12,20€ 

PX Maestro Sierra 14,60€ 

PX Duquesa Romate 15,50€ 

San Emilio 18,20€ 

PX Muy viejo Ximenez Spinola 58,20 

Noé 63,90€ 

----sigue---- 
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Sol de naranja Gallardo 7,80€ 

Moscatel oro los cuartillos 7,90€ 

Moscatel Micaela 8,00€ 

Moscatel Emilín 17,80€ 

Tintilla de rota dulce el gato 15,00€ 

 

Cervezas Artesanas 

Pasos Largos Radler 1,50€ 

Malacatí trigo 1,50€ 

Dougalls 942 Raquera 2,55€ 

Destraperlo Rubia 2,75€ 

Destraperlo Colorá 2,75€ 

Destraperlo IPA 2,75€ 

La Pepa Lager 2,55€ 

La Pepa Ámbar 2,65€  

Imparable 2,95€ 

Begi Haundi 3,00€ 

Artemisa cerveza romana 3,00€ 

Santa Clara Lager 2,70€ 

Caleya Goma2 3,20€ 

Pilsner Urquell 1,80€ 

Weihstephaner weiss 2,40€ 

Weihenstephaner sin alcohol 2,45€ 

Vedett IPA 2,50€ 

Orval trapense 2,75€ 

Mc Chouffe 2,75€ 

Cherry Chouffa 2,60€ 

Samuel Adams 2,85€ 

Weihstephaner vitus 2,85€ 

Tripel Karmeliet 2,95€ 

Samuel Smith’s 3,20€ 

Rochefort 8  3,30€  
Black block 3,00€ 

 

Lámbicas 

La Salvatge Sotabosc 15,00€  
Fond Tradition Geuze lambic 5,70€  
Oud beersel oude geuze 12,00€  
Chamberí berry 5,50€  
La salvatge saltamarges 8,80€  
Lindeman’s Kriek cereza 2,35€ 


